


Œuf poché au Bleu d’ Auvergne, champignons croustillants 

ou

Fricassée d’escargots du Danjon à la crème d’ail

Emincé de magret de canard au miel et piment d’ Espelette, mousseline de patates douces

ou

Fricassée de gambas flambées au Cognac, julienne de légumes

Trilogie de fromages régionaux

ou

Tartare d’ ananas au gingembre et citron vert, granité Mojito 

ou

Cœur des Dryades 
(entremet mousse chocolat, cœur framboise) 

3 8 €

ENTRÉES

PLATS

FROMAGES ou DESSERTS



Mi-cuit de foie gras, confiture d’échalotes 

ou             

Trilogie de Saint-Jacques snackées, coulis de betterave et butternut à l’ orange 

Pièce de bœuf Française, sauce Madère, purée à l’huile de truffes
(supplément foie gras poêlé | 6€)

ou

Lotte à l’ Armoricaine, risotto forestier 

Trilogie de fromages régionaux

ou

Macaron façon Banoffee
(banane et mousse à la confiture de lait)

ou

Pavlova aux fruits exotiques
(Meringue nappée de chantilly à la mangue et passion)

4 8 €

ENTRÉES

PLATS

FROMAGES ou DESSERTS



Mi-cuit de foie gras, confiture d’échalotes | 19 €      

Œuf poché au Bleu d’ Auvergne, champignons croustillants | 12 € 

Fricassée d’escargots du Danjon à la crème d’ail | 15 €    

Trilogie de Saint-Jacques snackées, coulis de betterave et butternut à l’ orange | 19 €    

Pièce de bœuf Française, sauce Madère, purée à l’huile de truffes | 26 €
(supplément foie gras poêlé) |   6 €

Emincé de magret de canard au miel et piment d’ Espelette, mousseline de patates douces | 23 €

Lotte à l’ Armoricaine, risotto forestier | 25 €      

Fricassée de gambas flambées au Cognac, julienne de légumes | 24 €

Trilogie de fromages régionaux | 10 €

Tartare d’ ananas au gingembre et citron vert, granité Mojito | 9  € 

Macaron façon Banoffee | 13 €
(banane et mousse à la confiture de lait)

Pavlova aux fruits exotiques | 14 €
(Meringue nappée de chantilly à la mangue et passion)

Cœur des Dryades chocolat – framboise | 11 €
(entremet mousse chocolat, cœur framboise) 
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