


Cassolette de boudin blanc et pommes, crumble de noix, sauce vigneronne 

ou

Saumon gravlax aux agrumes, pickles de légumes, crème au raifort

Filets de caille rôtis, sauce au lard et raisins de Corinthe, crémeux de céleri, pétales de champignons

ou

Dos de lieu noir, crème au Pesto Rosso, sel d’agrumes, fondue d’épinards

Trilogie de fromages régionaux

Ou

Dôme au chocolat et cacahuètes, cœur coulant au caramel 

ou

Cœur des Dryades (entremet mousse mandarine, cœur mangue))

3 8 €

ENTRÉES

PLATS

FROMAGES ou DESSERTS



Mi-cuit de foie gras pané au pain d’épices, pâte de figues et échalotes

ou             

Trilogie de Saint-Jacques croustillantes, velouté de courges 

Pièce de bœuf, sauce aux morilles, purée de pommes de terre, échalote confite 

ou

Filet de Saint-Pierre, sauce mandarine, flan de carottes, onctueux de panais au piment d’Espelette

Trilogie de fromages régionaux

ou

Tiramisu à la crème de marrons 

ou

Pavlova façon Belle Hélène

4 8 €

ENTRÉES

PLATS

FROMAGES ou DESSERTS



Saumon gravlax aux agrumes, pickles de légumes, crème au raifort | 18€ 

Cassolette de boudin blanc et pommes, crumble de noix, sauce vigneronne | 15€   

Mi-cuit de foie gras pané au pain d’épices, pâte de figues et échalotes | 19€    

Trilogie de Saint-Jacques croustillantes, velouté de courges | 19€     

Filets de caille rôtis, sauce au lard et raisins de Corinthe, crémeux de céleri, pétales de champignons | 22€

Dos de lieu noir, crème au Pesto Rosso, sel d’agrumes, fondue d’épinards | 19€ 

Pièce de bœuf, sauce aux morilles, purée de pommes de terre, échalote confite | 25€

Filet de Saint-Pierre, sauce mandarine, flan de carottes, onctueux de panais au piment d’Espelette | 26€

Trilogie de fromages régionaux | 10€ 

Cœur des Dryades  (entremet mousse mandarine, cœur mangue) | 12€

Dôme au chocolat et cacahuètes, cœur coulant au caramel | 12€  

Tiramisu à la crème de marrons | 13€ 

Pavlova façon Belle Hélène | 14€ 
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