
MENUS & CARTES



Gaspacho Andalou, burrata, huile au romarin 

ou

Saumon gravlax , pickles de légumes, mayonnaise au wasabi

Filets de caille rôtis, sauce au cassis, fèves, purée de patates douces

ou

Filet de dorade royale, sauce vierge, caviar d’ aubergines

Trilogie de fromages régionaux

ou

Soupe d’ ananas et litchis parfumée à la menthe 

ou

Cœur des Dryades (entremet mousses chocolat et coco)

38€

ENTRÉES

PLATS

FROMAGES ou DESSERTS



Mi-cuit de foie gras, chutney de rhubarbe et fraises 

ou             

Tartare de thon façon Thaï

Pièce de bœuf, sauce au poivre vert, purée de pommes de terre 

ou

Dos de cabillaud, sauce à l’anis, crémeux de petits pois

Trilogie de fromages régionaux

ou

Sablé miel-citron aux fraises, crème diplomate 

ou

Pavlova pistache-framboise

48€

ENTRÉES

PLATS

FROMAGES ou DESSERTS



Saumon gravlax , pickles de légumes, mayonnaise au wasabi 18 €

Gaspacho Andalou, burrata, huile au romarin 15 €

Mi-cuit de foie gras, chutney rhubarbe et fraises 19 €

Tartare de thon façon Thaï 20 €

Filets de caille rôtis, sauce au cassis, fèves, purée de patates douces 20 €

Filet de dorade royale, sauce vierge, caviar d’ aubergines 21 €

Pièce de bœuf, sauce au poivre vert, purée de pommes de terre 25 €

Dos de cabillaud, sauce à l’ anis, crémeux de petits pois 27 €

Trilogie de fromages régionaux 10 €

Soupe d’ ananas et litchis parfumée à la menthe 12 €

Cœur des Dryades (entremet mousses chocolat et coco) 13 €

Sablé miel-citron aux fraises, crème diplomate 15 €

Pavlova pistache framboise 14 €
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