


LES ENTRÉES 

Cassolette d’œuf poché, sauce au bleu d’Auvergne, éclats de noix 9 €

Velouté de champignons, chips de légumes 10 €

Tatin de butternut au Caramiel, quenelle de chèvre frais 11 €

Mi-cuit de foie gras, confiture d’échalotes 15 €

Saumon Gravlax à l’Apérol et betterave, crème citronnée  12 €

Fricassée d’escargots de Bourgogne à la crème d’ail 15 €

+ 3 € sur la base du tarif  demi-pension



e LES PLATS 

Suprême de poulet, sauce à l’estragon, risotto & légumes 18 € 

Saucisse aux cèpes, jus au thym, purée de pommes de terre 15 €

Wok de nouilles aux légumes 15 €

Filet de bar poêlé, huile d’herbes, compotée de fenouil 28 €

Noix de Saint-Jacques snackées & flambées au Cognac, risotto crémeux 26 €

Pièce de bœuf, sauce au bleu d’Auvergne, frites fraîches & salade verte 22 €

+ 2 € sur la base du tarif  demi-pension



LES DESSERTS

Profiteroles maison, glace vanille & chocolat chaud 10 €

Cheesecake à la confiture de lait 9,50 €

Crêpes Suzette 8,50 €

Fondant au chocolat, crème Anglaise 10,50 €

Crumble aux pommes, crème d’Isigny 10 €

Trilogie de fromages régionaux 12 € 

+ 3 € sur la base du tarif  demi-pension
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