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Meetings & Events



LE DOMAINE DES DRYADES
ÉVEILLE VOS SENS
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UN DOMAINE PROPICE  
À LA DÉCONNEXION

D O M A I N E  D E S  D R Y A D E S

SE RESSOURCER

• 85 chambres et suites dévoilant un panorama unique sur la nature 
environnante. Composé d’une centaine d’hectares, le Domaine compte  
de nombreux étangs et sentiers de randonnées, ainsi qu’un golf. 

• Un espace Bien-être pourvu d’équipements Premium,  
pour de nouvelles experiences sensorielles. 

• Offre complète Yoga & Fitness. 

• Une offre de restauration variée reposant sur deux espaces aux identités 
marquées, un restaurant semi-gastronomique & un bistrot locavore.  
Un bar repensé comme un véritable épicentre des lieux.  

• Une atmosphère déployée jusque dans les moindres détails :  
empreinte olfactive, ambiance musicale, textures, couleurs et matières... 

• Une démarche engagée vers l’éco-tourisme et une consommation raisonnée 
répondant aux exigences des labels actuels. 
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Le Domaine des Dryades vous propose 5 salons  
pouvant accueillir jusqu’à 120 personnes*.
Petit déjeuner d’affaires. Journée d’étude.
Séminaire résidentiel ou encore cocktail. 

Toutes nos salles sont équipées 

•  Accès wifi

•  Vidéoprojecteur & écran

•  Carnet de notes & stylo

•  Lumière naturelle 

•  Machine expresso et eaux à disposition

•  Paperboard 

NOUS NOUS ADAPTONS À VOTRE DEMANDE 

SALONS CHOPIN LISZT BERLIOZ GEORGE SAND INDIANA

M2 SUPERFICIE 185m2 40m2 60m2 29m2 169m2

U 60 18 25 15 -

THÉATRE 120 30 40 10 -

CLASSE 80 18 25 10 -

NOS SALONS

GEORGE SAND 
Idéal pour des Comités de Direction 
ou pour vos sous-commissions en petit groupe 

LISZT 
Jusqu’ à 30 personnes*  
(Cloisonnable avec le salon Berlioz)  

BERLIOZ 
Jusqu’ à 40 personnes*  
(Cloisonnable avec le salon Liszt) 

CHOPIN 
Pour vos réunions jusqu’ à 120 personnes* 
(*En configuration théâtre)



LA TÊTE DANS LES NUAGES
UN INSTANT UNIQUE AU DESSUS DE LA CANOPÉE...
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NOS 
CHAMBRES

D O M A I N E  D E S  D R Y A D E S

85 chambres et Suites lumineuses avec vue sur la nature & le Golf.

•  Chambres Standard - 20m2 (Single, Double ou Twin)

•  Chambres Prestige - 25m2 (Single, Double ou Twin)

•  Suites - 40m2 
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NOS RESTAURANTS
2 SALLES, 2 AMBIANCES

D O M A I N E  D E S  D R Y A D E S

"  L E S  G R A N D S  C H Ê N E S  " 

Dans une ambiance feutrée, face à une vue panoramique  
sur la Nature - signature du Domaine des Dryades -  
Dégustez la cuisine authentique & créative de notre Chef.
Pourquoi pas finir avec un cocktail dans l'espace lounge du bar  
du Domaine récemment redécoré dans un style contemporain 
invitant à la détente.

"  L A  PA I L LOT E  "

Un espace vivant et chaleureux, ouvert sur le golf, au sein duquel  
vous pourrez découvrir une cuisine faite maison, tout en simplicité  
& en fraîcheur.
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NOS OFFRES 
INSOLITES

D O M A I N E  D E S  D R Y A D E S

Un dîner champêtre sur des bottes de foin, un chapiteau 

au cœur de la Nature, un brasero convivial, un défilé  

de mode ou une tablée façon guinguette chic ?  

 

En extérieur, ou en intérieur, tout est possible !  

 

Sans jamais lésiner sur la qualité.

PARTAGEZ-NOUS VOS ENVIES !
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ACTIVITÉS & 
ANIMATIONS  

•  Golf 9 trous, practice, putting green & initiations

•  Sports nautiques : Wakeboard, kneeboard, ski nautique, wakeskate... 
Saison estivale

•  VTT & randonnées

•  Rallyes & circuits automobiles

•  Espace Bien-Être 
Salle de fitness, hammam, sauna, bassins intérieur chauffé & extérieur... 
Saison estivale

• Yoga

•  Activités de cohésion 
Koh Lanta, Murder Party, Olympiades, Escape Game

•  Animations 
Quizz, Magie, Mentalisme, animation musicale...

 
NOUS SOMMES À VOTRE ÉCOUTE  
POUR PERSONNALISER TOUS VOS PROJETS

D O M A I N E  D E S  D R Y A D E S



RÉVELEZ VOS SENS
À TRAVERS UNE NOUVELLE EXPERIENCE BIEN-ÊTRE
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DÎNER
_

" LES SERVICES À L'ASSIETTE "

DÉJEUNER
_

" LES TABLES À PARTAGER "

NOTRE OFFRE 
DE RESTAURATION

D O M A I N E  D E S  D R Y A D E S

DÉJEUNER  "LES TABLES À PARTAGER" 

Comme à la maison

La table Berrichonne

DÎNER "LES SERVICES À L'ASSIETTE"

Menu Affaires

Menu Découverte

Menu Gala
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Le forfait ½ Journée d’étude

A PARTIR DE  
60 € / pers

-
Location d’une salle en ½ journée

Un café d’accueil

Une pause café

Un déjeuner séminaire sur  

le concept de « Table à partager »,  

eaux minérales & café

Le forfait Semi-Résidentiel

A PARTIR DE  
190 € / pers

-
Une nuit en chambre Single

Le petit-déjeuner

L’accès à notre espace bien-être

La location d’une salle de réunion équipée en journée

Un café d’accueil

Deux pauses café

Un déjeuner séminaire sur  

le concept de « Table à partager »,  

eaux minérales & café

Le forfait Journée d’étude

A PARTIR DE  
75 € / pers

-
Location d’une salle de réunion équipée en journée

Un café d’accueil

Deux pauses café

Un déjeuner séminaire sur  

le concept de « Table à partager »,  

eaux minérales & café

Le forfait Résidentiel

A PARTIR DE  
230 € / pers

-
Le dîner

Une nuit en chambre Single

Le petit-déjeuner

L’accès à notre espace bien-être

La location d’une salle de réunion équipée en journée

Un café d’accueil

Deux pauses café

le concept de « Table à partager »,  

eaux minérales & café 

PERSONNALISABLES SUR DEMANDE

Les repas seront servis au restaurant " Les Grands Chênes "  

&  les pauses dans notre salle panoramique ou dans votre salon, 

selon vos préférences et disponibilités des espaces.

NOS PRESTATIONS

D O M A I N E  D E S  D R Y A D E S
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ENTRÉES

Carpaccio de boeuf
-
Tomates plurielles au basilic et burrata (été)
-
Potage de saison (hiver)
-
Taboulé, avocat, fruits secs, jeunes pousses
-
salade toast de chèvre chaud au miel
-
Terrine de campagne maison

ENTRÉES

Œufs en couilles d’âne
-
Pâté de Pâques

Exemples de garnitures
Riz madras (raisins secs), riz blanc, risotto au thym, tagliatelles, ratatouille, pommes grenailles à l’ail en chemise, 
écrasé de pommes de terre, purée de carotte au miel et cumin, nouilles sautées, poêlée de légumes aux herbes.

Exemples de garnitures
Lentilles vertes du Berry, embeurré de choux, écrasé de pommes de terres...

PLATS

Poulet fermier rôti
-
Filet de dorade à la plancha
-
Blanquette de poisson et crustacés
-
Blanquette de veau à l’ancienne
-
Boeuf Bourguignon
-
Pot-au-feu (hiver)
-
Joue de porc au caramel

PLATS

Poulet en barbouille
-
Sandre poché au Reuilly

DESSERTS

Riz au lait
-
Mousse au chocolat
-
Tarte Tatin
-
Îles flottantes
-
Faisselle (salée et sucrée)
-
Tarte aux fruits de saison

DESSERTS

Caprice Berrichon
-
Poirat

2 entrées - 2 plats avec accompagnements variés - 2 desserts

2 entrées - 2 plats avec accompagnements variés - 2 desserts

Exemples de propositions de plats - Suceptibles de modifications selon les saisons

Exemples de propositions de plats - Suceptibles de modifications selon les saisons

  

Les repas seront servis au restaurant " Les Grands Chênes "  

&  les pauses dans notre salle panoramique ou dans votre 

salon, selon vos préférences et disponibilités des espaces.

PERSONNALISATION DEMANDE

DÉJEUNER   
" LES TABLES À PARTAGER " 

D O M A I N E  D E S  D R Y A D E S
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Eaux minérales plates et gazeuses & café compris - 
Menu à choisir en amont

35e

Exemples de propositions de plats 
Suceptibles de modifications selon les saisons

ENTRÉES

Tomates plurielles, caramel de 
tomates 
et burrata au basilic
-
Terrine traditionnelle de veau 
aux noisettes et pistaches
-
Bavarois de carotte à l’orange, 
crumble 
de graines et chips de betterave
-
Maki de chèvre aux herbes fraîches
-
Lentilles du Berry à l’huile de truffe, 
parfait de foies de volaille, chantilly 
mascarpone

PLATS

Côte de porc des montagnes, 
sauce crémeuse à l’estragon, 
purée de petits pois et fèves
-
Filet de lieu noir poché, beurre 
citron, vanille Bourbon, jeunes 
carottes et tagliatelles
-
Pièce du boucher poêlée, f ine 
purée de rate et échalotes 
confites
-
Filet de daurade snackée, 
jeunes pousses d’épinards, 
vierge de tomates
-
Filet de canette au piment 
d’Espelette, ratatouille et 
tomates confites

DESSERTS

Fondant au chocolat de Saint 
Domingue, sorbet mandarine ou 
fromage
-
Clafoutis abricot romarin, 
crème glacée au lait des Alpes
-
Onctueux chocolat, crumble 
d’amandes et fruits de saison
-
Panna cotta au citron, compotée 
de fruits rouges
-
Nougat glacé au Grand Marnier, 
coulis de framboise et f igues rôties

DÎNER   
  " LES SERVICES À L'ASSIETTE "

D O M A I N E  D E S  D R Y A D E S

A PARTIR DE



M
e

et
in

gs
 &

 e
ve

n
ts

1 5 

Eaux minérales plates et gazeuses & café compris - Menu à choisir en amont

Eaux minérales plates et gazeuses & café compris - Menu à choisir en amont

45 e

55 e

ENTRÉES

Cheesecake salé, mascarpone aux 
agrumes,légumes croquants & 
vinaigrette de betteraves
-
Spaghetti de courgettes au citron, 
fêta marinée, billes de melon 
& pastèque au vin doux

ENTRÉES

Tataki de thon au sésame, wasabi, 
framboise & pickles de légumes
-
Marbré de foie gras de canard 
et artichaut, condiment fraise 
rhubarbe

PLATS

Croustillant d’agneau de 7h à la 
coriandre, salade Thaï aux fèves 
et jus corsé
-
Filet de Truite aux fruits de 
la passion, jeunes légumes et 
tagliatelles

PLATS

Filet de daurade royale à 
la plancha, jeunes pousses 
d’épinards, sauce vierge aux 
agrumes
-
Filet de canette rôtie aux tomates 
confites et piment d’Espelette, 
f ine ratatouille au thym

DESSERTS

Soupe fraîche de nectarines et 
pêches à la verveine, sorbet pêche 
de vigne
-
Cœur du Domaine des Dryades : 
une mousse légère à la pistache 
& chocolat blanc sur sa génoise, 
cœur de framboise

FROMAGES

Assortiment de fromages du Berry

DESSERTS

Soupe fraîche de nectarines et 
pêches à la verveine, sorbet pêche 
de vigne
-
Cœur du Domaine des Dryades : 
une mousse légère à la pistache 
& chocolat blanc sur sa génoise, 
cœur de framboise

A PARTIR DE

A PARTIR DE
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6 pièces
A PARTIR DE 12 € / pers

-
Pièces salées (4 pièces)

Tzatzíki crumble parmesan, Club sandwich, Toast de brie 

au miel, Accras de cabillaud (mayonnaise épicée)

-

Pièces sucrées (2 pièces)

Panacotta vanille fruit rouge

Mini moelleux

12 pièces
A PARTIR DE 24 € / pers

-
Pièces salées (9 pièces)

Gaspacho de tomate aux crevettes marinées

Verrine lentilles du Berry et foie gras de canard

Tzatzíki crumble parmesan

Club sandwich

Toast de brie au miel 

Feta marinée

Légumes croquants et fromage de chèvre

Tomate d’amour au sésame

Accras de cabillaud (mayonnaise épicé)

-

Pièces sucrées (3 pièces)

Panacotta vanille fruit rouge

Macarons

Mini moelleux

Prestation de Buffet possible à partir de 50 personnes 18 pièces
A PARTIR DE 36 € / pers

-
Pièces salées (13 pièces)

Gaspacho de tomate aux crevettes marinées

Tomate d’amour au sésame

Cappuccino de crustacées

Toast ananas et foie gras poêlé au Timut

Accras de cabillaud (mayonnaise épicé)

Club sandwich

Légumes croquants et fromage de chèvre

Tzatzíki crumble parmesan

Verrine lentilles du Berry et foie gras de canard

Tataki de Thon

Feta marinée

Toast de brie au miel 

Brochettes yakitori

-

Pièces sucrées (5 pièces)

Panacotta vanille fruit rouge

Choux à la crème

Macarons

Mini moelleux

Brochettes de fruits

NOS COCKTAILS 
APÉRITIFS 

DÉJEUNATOIRES & DÎNATOIRES

D O M A I N E  D E S  D R Y A D E S
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L'Essentiel Matin

Inclus dans les forfaits séminaires

-
Boissons chaudes

Jus de fruits

Mini viennoiseries

Cake & cookies maison

Goûter

Inclus dans les forfaits séminaires

-
Boissons chaudes

Jus de fruits

Mini viennoiseries

Cake citron

Marbré chocolat

Cookies aux pralines de Mazet

Confiseries

Bien-être
-

Boissons chaudes

Jus de fruits

Mini viennoiseries

Cake & cookies maison

Permanente sucrée

A disposition tout au long de la journée

-
Boissons chaudes (thé, café)

Jus de fruits

Viennoiseries

Corbeille de fruits

Cake

Mini-sandwich 

Cookies aux pralines de Mazet

Confiseries

LES PAUSES

D O M A I N E  D E S  D R Y A D E S

Le café d’accueil
_

Boissons chaudes
Jus de fruits

Eaux minérales
Mini-viennoiseries

Contactez-nous pour vos prestations sur-mesure
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NOUS LOCALISER

Accès par la route depuis Paris 

Via l’autoroute A20 sortie N°20 Châteauroux

Puis D943 jusqu’à La Châtre

Puis D940 direction Guéret

Via A71 sortie Saint-Amand-Montrond 

Gare de Châteauroux (36) Durée 40 min

Gare d’Argenton-sur-Creuse (36) Durée 45 min

Gare de Limoges (87) Durée 90 min

Gare de Guéret (23) Durée 40 min

Transferts depuis les gares sur demande.

Orléans

Paris

Limoges

Châteauroux

Tours
Nantes

Bourges

DOMAINE DES DRYADES 
Pouligny-Notre-Dame

ACCES & CONTACTS

SERVICE COMMERCIAL SEMINAIRE
02 52 56 45 60

commercial@les-dryades.fr

DOMAINE DES DRYADES
28 Rue du Golf - 36160 Pouligny-Notre-Dame

www.domaine-des-dryades.com

Clermont-Ferrand Lyon
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PLONGEZ  

DANS UN ÉCRIN DE VERDURE


